Commerce | Didier Cellerier implante un distributeur inattendu a Pont-des-Sables

La plzza mstantanee

Lu. concept nest pas nou-
veau mais il est inédit
sur Marmande, Un dis-
tributeur automatique de piz-
zas est aujourd hul disponible,
24h/24, 365 jours/365, et il est
situé 3. Pont-des-Sables, de-
vant la carrosserie Labardin. 11
fallait s'appeler Didier Celle-
rier pour lancer un tel concept
aussi inattendu, en un lieu in-
croyable mais qui, 8 y réfléchir
de prés, devrait répondre @ des
attentes...

b Pas de concurrence

aux pizzerias du centre ville
Ne croyez pas que I'ancien spé-
cialiste de [a locabon-vente de
matériel du bitiment soit de-
venu un pizzaiolo. Le jeune en-
trepreneur est un homme d'af-
faires qui cherchait & capitaliser
son patrimoine mais dans un
creneau novateur, gui saurait
rendre service & une population
ciblée, Didier Cellerier a opté
pour un distributeur automa-

Samazan... mais ausst i fous lés
jeunes qui vont en discothiques
note avee perspicacité Didier
Cellerier. Le service assuré en
continu, aux henres qu'un veut,
répond & ce mode de consom-
mation des jeunes, mais aussi g
ceux gqui ont une visite inatten-

= = dued des horaires ou phu;. per-

sonne ne les servira, At com-

= mercial de passage qui repart
g= sur Vautoroute, a la ménagére

qui deit organiser son menu:

=« peut les prendre chaudes, en

I~ trois wirtes, ou froides. i W aura

Dﬂmiurs rﬁglanus aﬂnl la mise en service du distributeur de pizzas

automatique ce jeudi.

tique de pizzas sous la bannie-
re «L'lnstantané». Il a négocié
avee le concepteur de la machi-
ne, originaire de Caen, la com-
mercialisation exclusive sur les
régions Aquitaine et Midi-Pyré-
necs, En tout bien tout honneur,
il démarre par Marmande. Mais
pourquoil 4 Font-des-Sables?

«Je:ne powluis pas porfer concur-
rence auex pizzerias de la ville. Ef
moi le prener, quand je voudra
prendre mon temps, |'iral dans une
pizzerta. Li, le concept s'adresse
0. des' gens pressés ou éloignes de
Marmande, A Pont-des-Sables, je
rends serpice d tous censx qui -
hitent dans le secteuy de Fourques-

une gamme de chotx importmite,
de guatité; Il fallust que Tes gens
trovrpent tont de suite un produl
de qualite, une pizza copiewse, bien
garnigs, Le principe est le méme
gue pour une location de DVD,
15 il n'v aura rien a ramener. La
guestion est sur toutes les lan-
gues: s'agira-t-il de pizzas in-
dustrielles? Quelle garantie
aurons-nous sur la fraicheur?
La réponse ci-dessous!

Michel PRADEAU

Dav1d Foulou aux foumeaux

Non, les pizzas ne seront pas
industrielles. Oui elles seront
fraiches. Le concepteur est bien
connu des ts marmarn-
dais
“Foulou, le traiteur du hmh—
vard Fourcade: leHﬂiui'ﬂ, cest
wn métier. ['ai suivi ume formi-
tion pour cela. [apporters ma
Houche persormelle en proposant

fuit i dix’ pizzns traditionnelles

différentes, de saison, avec des
produits régionaizs. La conser-
vation n'excédera pas les trois
jours, le systeme informatique
prévoit la gestion sanitaire des
pizzas. «Nows les changerons
tous les dewer jours, il faudra se ca-
lér sur ce que les clients prennent
le plis; Ce sont ewx en fait qui fo-
ront o cartes, Grace a internet,
il sera possible de savoir en
bemps réel I'état des ventes.

Mais comment ¢a marche? Le
client commande sa pizza (2%cm

pmgqu'll <‘agit de David

de diametre, 750g) enla sélection-

nant sur I'écran digital, La pizza

st sorti de son compartiment

«frigon et passée dans un four 3

chaleur tournante & 350°C. Da-
-ﬁd?ﬁuhuﬂﬁamllﬂh char-

gu:' préﬁnmu:, trisis mmutﬁ sufﬁ-

go- ot le:monde veut aller faire
ses courses le dimanche mais per-
spnme ne veut fravailler ce jour-lic.
Les gens trouveront des plzzas auy
hewres et aux jours qu'tls voudront.

mpims iﬁmmualve auhlﬂelﬂ |
la machine rend 1a monnaie. Tl en-
colitera BE mhinimum, 1a qualité
ampdx,m‘iuiqu“ﬂbﬂwhﬂ les:

raitour du boulevard Fourcade, David Foulou, qul fabriquera les

Gn nzimt pnfﬂter contre ¢a et
sfjen pris: cette affuire
dmﬂmlﬂmﬂmﬂ prise it ma pla--
ce @vec peut-élre moins d'athin-
tont quant au site.d implartation.
Pour ma part ['ai créé wn emploi
de commercials affirme Didier

Cellerier. David Foulou, quant
i i, consolide son affaire et a-
embauché une personne. «Par
contre, je tie vendral pas de pizzis
dans mon magasin, ['ai des voi-
sins qui fonk ga tris biens tent-il
& préciser.



