"COMMENT CA MARCHE 2"
Un distributeur de

LA REPONSE EN IMAGES Question de stan76, de Mont- Samt-A:qnan

Les pizzas, dont la pate est précuite, sont
garnies puis s dans le distributeur.
La chambre permet de garder

jusqu'a T0 pizzas pendant 72 heures.

Le plateau
robotisé ex-
trait la pizza
sélectionnée
parmi les
diverses re- 3
cettes propo- \
sées, et la
glisse devant

le four.

magasins automatiques alimen-  clusivement des pizzas fraiches  machine affiche du reste le nom

taires. Ceux-ci nous permettent et artisanales, c'est-a-dire du cuistot ou celui du restaurant.

x
mum Une fois cuite, la pizza 3
de Ia boite et est extraite, et le couvercle ;
hﬂu“‘ﬁ rabattu, puis la boite <
avec la boite. est glissée dans le guichet 2
jusqu'a I'acheteur. Jg
es nouveaux distributeurs d'acheter des comestibles quand qu'elles sont préparées par un Le distributeur permet de
s € pizzas, comme ceux de les magasins sont fermés. Les pizzaiolo professionnel qui pos-  préparer a l'avance des pizzas
|a société Adial Pizzadoor, sont  distributeurs a pizzas, installés sede par ailleurs une pizzeria a emporter ou d'en produire
des machines différentes des dans un kiosque, proposent ex- traditionnelle ou un camion. La en dehors des heures d'ouver-

ture de |a pizzeria. Le plat est
délivré chaud, prét a consommer.
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